
S a l a d e  d ’ é p i n a r d s     8  |  1 2  
olives  Kalamata | fromage de  chèvre 
oeuf | moutarde  et érable 
Kalamata  olives  | goat  cheese |  egg  
maple mustard

S a l a d e  C é s a r   8  |  1 2  
croûtons  | bacon | parmesan 

       
poulet 6 oz+9 / saumon 7 oz+13   
 chicken 6oz+9 / salmon 7oz +13 

C r e v e t t e s  &  T o m at e s 	18 
crevettes  tigrées  | tomates  & 
 cresson | vinaigrette tomate & chili 
black tiger shrimp | tomatoes  &  
watercress  | tomato & chili   
vinaigrette 

M o u l e s   1 4 	
ail | vin blanc | beurre OU  
tomate épicée & Pernod  
garlic | white wine | butter& OR  
spicy tomato & Pernod

C a m e m b e r t  	16 
cuit  au four | confiture de  
figues  & chili | coulis  de framboises    
et  chipotle  
baked | figs  & chili jam | raspberry  
& chipotle  coulis  

E N T R É E S | A P P E T I Z E R

M E N U  À  L A  C A R T E

P L AT S  P R I N C I PA U X  |  M A I N  C O U R S E

H A L L O U M I  P O Ê L É  2 4   

fromage Halloumi | tofu | hummus  | purée de pommes  de terre bleues  | légumes  
seared Halloumi  cheese | tofu | hummus  | blue potatoe puree | vegetables 

B L A C K  T I G E R  S H R I M P  2 8   

légumes  rôti | cari | riz basmati 
roasted vegetables  | curry | basmati rice 

S a u m o n  R OYA L   B I O L O G I Q U E  2 9    
crème  citron |oignons  marinés  | purée de patates  douces  | légumes   
lemon  cream | pickled  onions  |  yam puree | vegetables    
  
B A BY  B A C K  R I B S  2 8   
salade de  chou | pomme de terre  au four | crème sûre |haricots  fumés    
 coleslaw | baked potato | sour  cream | smoked beans    

M A C R E U S E  D E  B O E U F  3 4  
8oz boeuf Angus  | chimichurri | légumes  grillés  | couscous  israélien 
8oz  Angus  beef | chimichurri | grilled vegetables  | Israeli  couscous  

F i l e t  M i g n o n      4 2  
8oz AAA | poivre de Madagascar | légumes  | pomme de terre | beurre de  
fromage bleu 
8oz AAA | Madagascar peppercorn |vegetables  | potato | blue  cheese butter  

3$ seront  chargés  pour toutes  substitutions  
3$ fee will be  added for  any substitution

F U S I l l i  a u  f r o m a g e  2 2  
ail rôti | oignons  perlés  |  cheddar | gruyère | parmesan |  crème   
roasted garlic |pearl  onions  |  cheddar | gruyère | parmesan | cream 

P e n n e  a u  P o u l e t      2 4    
poulet | poivrons  rôtis  &  ail  | tomates  séchées  | noix de pin  | 
crème pesto  
chicken| roasted red peppers  & garlic  | sundried tomatoes  | pine 
nuts  | creamy pesto  

P e n n e  a u  c r e v e t t e s      2 9  
crevettes  tigrées  | sauce tomate-pesto | chili 
black tiger shrimps  | tomato-pesto sauce | chili  

L i n g u i n e  a u x  F r u i t s  d e  M e r  3 2   
moules  | palourdes  | crevettes  | pétoncles  | homard  
sauce tomate & basilic  
mussels  | clams  | shrimp | scallops  | lobster |tomato & basil sauce  

penne sans  gluten disponibles  | gluten-free penne  available

T R A N S F O R M E Z  V O T R E  A S S I E T T E  
U p g r a d e  yo u r  m a i n  c o u r s e  

crevettes  tigrées  |  black tiger shrimp 14  
pétoncles  | scallops    14 

S o u p e  d u  j o u R    7  

S o u p e  À  l’ O I G N O N    1 0  
crostinis  | gruyère | cheddar

BUFFET TERRE & MER GOURMETS | Surf & Turf BUFFET          44  

ENFANTS | KIDS 12  ans  et moins  | less  than 12 years  old       15 

Un frais  de spectacle de 5$ par personne sera  chargé. A 5$ fee per 
person will be  added.  

PÂT E s  |  PA S TA

Demandez à votre serveur pour le MENU ENFANT.| Ask your waiter for KIDS MENU. 
SVP nous  aviser de toute  ALLERGIE. | Please  advise us  of  any ALLERG. 
Tous  les  ingrédients  ne sont pas  identifiés  sur le menu. 
Not  all ingredients  are listed in the menu. 


